


CREPES BALLANGER

DEMANDEZ
NOTRE
SUGGESTION

POUR UN PLAISIR GOURMAND
JE PEUX COMPOSER MA CREPE

* Nature + Créme de marron ou spéculoos™
* Sucre * Chocolot au lait. noir ou blanc
* Confiture ou creme patissiere * * Nutella

* Chantily vonile* ou chocolat* + Caromel au beurre salé
Créme chontily vanile* Noix de coco répée

Créme chontily chocolat* Eclats de pralines

Creme patissiere ™ Guimouves

Creme spéculoos® Oréo

Créme de marron Spéculoos

tclats de caramel

Parfum au choix (voir page des glaces)

fraises ou Banones ou Myrtilles

Chocolat (it. noir ou blanc) fromboises

Nutella

Coaromel au beurre sale

Fruits rouges IL NE RESTE PLUS QU'A VOUS REGALER !

“FaIT par La maison Balager
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POUR UN PLAISIR GOURMAND
JE PEUX COMPOSER MA GAUFRE

* Nature + Créme de marron ou spéculoos™
* Sucre * Chocolat au lait. noir ou blanc
* Confiture ou creme patissiere * * Nutella

* Chantily vonile* ou chocolat* + Caromel au beurre salé
Créme chontily vanile* Noix de coco répée

Créme chontily chocolat* Eclats de pralines

Creme patissiere ™ Guimouves

Creme spéculoos® Oréo

Créme de marron Spéculoos

Eclats de caramel
Parfum au choix (voir page des glaces)

fraises / Bananes / Myrtiles
Chocolat (it. noir ou blanc) fromboises
Nutella
Coaromel au beurre sale

Fruits rouges IL NE RESTE PLUS QU'A VOUS REGALER !!

“FaIT par La maison Balager



CACAHUETES
180g

300g

500g

AMANDES
120g
200g
350g

BLANC (TENDRE)
1509

2509

350g

ROUGE (DUR)
1509
2509
350g

CONFISERIES

CHIQUE
TORTILLON
SUCETTE BALLANGER

BERLINGOTS
1509
250g

BARBE A PAPA

POMME DAMOUR
POMME AU CHOCOLAT
PETIT POP CORN
GRAND POP CORN



CHal LaTTe
Ggourmanp (PINK)

aITe POP-COIN

CaFé LatTe
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BOISSONS CHAUDES

POUR LES GRANDS GOURMANDS

SUPPLEMENTS POUr BOISSONS CHAUDES €T Frolbes
CHANTILLY*

oY

Vanille Chocolat

Q
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086 338
Eclo‘rs de Oreo Speculoos Caramel N0|x de
Pralines

Guimauves Pop Corn
Coco
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GOURMANDlSE
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Caramel Chocolo’r Nutella Chocolat fruits
blanc au lait noir rouges
CREME

Y ge

Créme de Créme de

Créme
Marron  Spéculoos* Patissiere*
SIROP
ES A MIOIS S
ri;rbjsi;ré Vanille  Caramel Pop-Corn
LAIT LAIT VEGETAL

260

Soja Amande

Avoine



“BOISSONS FROIDES =7 &

EAU MINERAL COLA JUS DE
35 45 FRUITS s,
O O O
%fe ou p@ﬁ\\d‘{\q] C‘%’OU C&OOBQ’ %/i ?n bo\j“oéb ’
JUS DORANGE CAFE FRAPPE LATTE FRAPPE
PRESSE* 35, 48 50
© O O
Coft A Mousse O
CHOCOLAT CHAI LATTE LATTE GOURMAND

FRAPPE 7,50@ FRAPPE s,  FRAPPE

NOS PARFUMS = SMOOTHIE

GRANITA . BASE JUS D'ORANGE OU
JUS DE POMME

. 7
O . '505\ 3 FRUITS AU CHOIX,
* fraise. ;
Pasteque : * fraises
Frof - *  framboises
xofique Myrtilles
Bananes
Oranges
Citrons

% BOISSONS LACTEES, DISPONIBLES €N Version VeGeTale




crazysHake
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M | LKSHAKE (A BASE DE LAIT**)

Clace
a la vonile

Clace au
caramel

Clace
a la vonile
et Nutella

Clace
a la vanile.
et Expresso

Clace au
chocolat

Cloce

a la froise

CHANTILLY*

SN

Vanile  Chocolat

GOURMANDISE

o » &

fclats
de Prdlines

x;
09%0

Oréo Spéculoos Caramel
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Noix de  Guimauves Pop-corn

coco aramel
COULIS

b % 8 4 5%

Chocolat
blanc

au lait

FRUITS

CREME

@ 2 O

Creme

de Marron de Spéculoos* Patissiere*

Creme Creme

Caramel Chocolof Nutella Chocolat  fruits

noir rouges

@62 @

Myrtiles fraises Bananes framboises

LAIT VEGETAL

(B (o (0

Sojo Aimande  fivoine

GLACES @

M”_KSHAKE (A BASE DE LAIT**)
LES CRAZYSHAKES BALLANGER

Clace vanille,

oréo
chantilly vanile*,

coulis chocolat au lait,

oreo

Clace vanile.,
chantilly chocolat™
fraises. bananes.
pralines

CGlace chocolat.
chantilly vanile*,
coulis chocolat noir.,
fraises.noix de coco

Clace chocolat.
chantilly chocolat*
coulis chocolat,
banane. oréo

Clace vanille,
chocolat blanc
chontilly vanile*,
coulis chocolat blanc.
fraises.noix de coco

Clace vanille, nutella,
chonﬂllg vanile*,
créme speculoos
banane. spéculoos

Clace vanille,

Nutella,

chontilly vanile*,
coulis Eihocolct blanc.
fraisesbananes.
pralines

Clace fraise.
chontilly vanile*,
coulis fruits rouge.
fraises.framboises.
myrtiles






CARTE DES THES

Les recettes GOURMAND sont spéciclement créees pour les enfants.
Nous souhaitions une gamme colorée. petilonte et SANS THEINE pour que Vvos
enfonts pwssent parfager avec vous cet instant unlque |

CARTE DES THES

La MAISON BALLANGER a élaboré des recettes de the certific £cocert en
portant une attention porticuliere & la qualité de nos sélections et en choisissont
en priorite des ingrédients BIO. Nous avons pensé nos thés comme des oeuvres

dart pour réveiler tous vos sens.

CLASSIQUE.....

Thés noir bio.Myrtiles bio.
Cassis bio. Groseiles bio.
framboises bio.fraises bio

Thé noir bio (86%).

feurs de bleuefs bio*,
Arémes naturels dorange
et de bergomote

&
&

Thé noir de Crylon.
Thé Darjeeling coux

The vert blo feorces
doronge 0.

tcorces de citron bio.
Aréme naturel dagrume
et fleurs de souci bio

C|Tronne||e bio.

Morceaux de pomme bio.
H|b|scus bio.

tcorces doronge bio.
feulle de verveine
citronnée bio

tcorces dorange bio (10%).

BALLANGER..........

Rooibos. floneybush
bio.Chocolat noir répé.
Pralines broyées.
Amandes hachées

Morceaux de pomme.
aroube.Morceoux

dananaos sucrés.

tcorces deglonﬂer.

Rooibos. Groseiles rouge

The noir,
Granulés de Nougat

Morceoux de pomme
rilées.Dés de datte.
gisins de corinthe huillés.
flibiscus, Coeurs de sucre
rouge. Guimauves. Riz
souffle. Bourgeons de rose
rouge. Ecorces de cossia

@'%@@'@'

GOURMAND....

Pommes. pai oges boutons
de rose.feuiles de menthe

feulles de moringua.
morceaux de pommes. et
de pommes grilées.

pralines brogees deéglantier.
citronnelle.dés de

betterave. écorces

doronge. boutons et pétales
de rose rouge. hibiscus.

POUR LES ENFANTS
( ET LES GRANDS ENFANTS )

¢tolles de chocolat noir,
écorces de cassia.
ecorces dorange. cocoo.
écorces de cacoo,
flocons de framboise.
bois de santal.

Pomme. fraise. hibiscus blanc.
cantaloup. sarrasin: grillé.
basiic feulle de menthe.

Raisins de Corinthe. hibiscus,
baies de sureau.raisins sec.
dés de betterave rouge.
fleurs dhibiscus. mares. cassis.
groseiles.

Rooibos.écorces de catuaba,

CHAI




o L'amour de la-confiseriec a commence en 926,
lorsque Marius Ballanger. fabriqua des confiseries artfisanales
sur les fétes foraines. Ce savoir-faire devient tres vite

une histoire de famille: Gaston son fils. décide d'étudier
lart de la confiserie et celui du chocolat.

Pere et fis. élaborent ensemble les recettes de la maison.

1926

Ballonger est un héritage  transmis
de génération en génération.

£n 2013, Régs le petit-fils de Gaston et Victoria. s'associent
pour reprendre la confiserie afin d'y insuffler

5 e Ml per: un nouveau souffle et vous faire redécouvrir
&7 = [a ‘confiserie artisonale foraine avec une touche de modernité.
2016

s ouvrent la Confiserie Ballanger sur
['Avenue Jean Médecin & Nice.

tn 202 ils se loncent
dans une nouvelle aventure, avec 'ouverture

du Café Ballonger dans le vieux Nice

Naissance de lo 5éme génération de
Ballonger

2021

Mais aventure ne sarréte pas [&. couront 2023
louverture dun corner dons les Caleries Lafayette
de .Cap30O00 a éte mis en place. on o hdte de

vous y retrouver |
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M CONFISERIE

BALLANGER
BALLANGER
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GALERIES LAFAYETTE - CAP 3000
06703 SAINT LAURENT DU VAR

-

TEL. : O4 93 54 53 45
0 BaLLanGer_care_nice
BaLLANGEr_conriserie_creperie

WWW.CONFISERIE-BALLANGER.FR



